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Foie gras de canard au naturel sur une gelée perlée blanche (env. 50 g)  

Accompagné d’un chutney d'oignons au vinaigre balsamique  
ou 

Médaillon de langouste et St Jacques   
Accompagné d’une Mayonnaise maison 

 
********* 

 
suprême de poulet fermier de l’Ain sur une nage d’écrevisses 

Accompagné d’un risotto crémeux à la courge et aux éclats de cèpes 
ou 

Pavé de charolais sauce morilles  
Accompagné d’un clafoutis aux girolles et de crêpes vonnassiennes  

*********

Tentation citron, basilic aux framboises 
ou 

Buchette gourmande façon snickers 

24,90€






